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毎年 5万個を消費する中華まんの祭典 !
北海道から沖縄まで 4 0 種に及ぶご当地まんが
北陸に大集合。北陸初の中華まんも多数販売！

毎年 5万個を消費する中華まんの祭典 !
北海道から沖縄まで 4 0 種に及ぶご当地まんが
北陸に大集合。北陸初の中華まんも多数販売！

北陸開催決定

イオンモール
白 山

11/14 15土 日

イオンモール
高岡

12/5　6土 日 12/12　13土 日

イオンモール
新小松

イオンモール
となみ

12/26　27土 日

イオンモール
かほく

12/19　20土 日

R

10：00~18：00 10：00~18：00 10：00~18：00 10：00~18：00 10：00~18：00

全国各地の名店・銘
品『ご当地まん』が北陸のイオンモールにやってくる！

肉まんSHOP 牛すじハッピー

室蘭製麺

島田水産

室蘭製麺

ツルミ食堂

運河家 アイデアのおもちゃ箱

辛子明太子・味の丸屋 中華まん専門店 新東洋

中華パンの専門店　福慶

※保冷材は別料金でご用意しております。※保冷バックはお客様の方でご用意ください※保冷材は別料金でご用意しております。※保冷バックはお客様の方でご用意ください※商品の画像はイメージです。

開店当初から愛され続けた”５０年継ぎ足し熟成タレ”をたっぷり使
用した自慢のカツ丼。本店の味と歴史そのままに、カツ煮が丸ごと
入った驚きの中華まん。

広島牡蠣の養殖とかき船。江戸からの歴史を持つ島田水産が自慢の牡蠣を丸
ごと一粒、ホワイトソースとともに包んだ逸品。生産者だからこそ知る牡蠣の旨
みを凝縮。

北海道ホタテバターまん北海道ホタテバターまん 北海道じゃがバターまん北海道じゃがバターまん
北海道でとれた旨みの凝縮されたホタテに香り豊かな
バターを絡め、北海道産小麦１００％のもっちりとした
皮で包んだ北海道ならではの中華まんです。

山形のご当地ラーメン「鳥中華」が中華まんに！中華和風だしを
利かせ、揚げ玉の鶏肉餡と特製麺にチャーシューなどをきれい
に重ね合わせてラーメンを再現！

北海道産の小麦を使用した北海道まんを作る中華饅専門店。
ズワイ蟹と紅ズワイ蟹を使用。カニの量が半端ない「かにまん」
はあえて薄味に。かにを楽しむ中華まんです。

明太子の専門店が作る、明太まん。豚肉と玉ねぎたっ
ぷりの肉汁あふれるジューシーな餡に、ぴりっときい
た唐辛子に鰹と昆布だしの旨みが溢れる。

ヘルシーなのに美味。玉ねぎのシャキシャキ感と、も
ずくのプリプリ感が後を引く！沖縄県産太もずくを皮
と肉餡にも使用。道の駅の名物まんとして数々のメ
ディアで紹介。

国産和牛すじを丁寧に下処理し、とろとろに柔らか～く
すき焼き風味。国産小麦を使った皮は柔らかく具沢山
な肉まん。リピート間違いなし。

北海道のホックホクなじゃがいもを北海道小麦１００％
の皮で包んだじゃがバターまん。バターの香りと生地の
甘みがじゃがいもの味を引き立てます。

福ごま高菜と角切りにした大きめの豚肉を包んだ肉まん
は高菜の香りが食欲をそそる品。福岡を代表する名店の
「THE福岡まん」です。

2個入り2個入り

2個入り2個入り

6個入り6個入り

2個入り2個入り

ツルミのカツ煮まん かきグラまん

高菜と豚肉の肉まん

かにまん 山形・鳥中華まん

牛すじまん 明包（めんぱお） 沖縄県産太もずく
紅あぐー豚まん
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ご当地グルメな中華まんラインナップ

商品毎に販売数が
異なります

販売商品は、予告なく変更する場合がございます。
沢山のご用意をさせて頂きますが、お取り寄せ商品につき完売する場合もございます。  



馬木てづくり工房 おかちゃん 長崎ぶたまん　桃太呂

神戸南京町 皇蘭

神戸南京町 皇蘭

道の駅ウトナイ湖プレジール

岐阜アグリフーズ松阪饅頭工房　みやび庵 松阪饅頭工房　みやび庵

肉まんSHOP 牛すじハッピー 中華まん専門店　新東洋

よしやすぶたまん

道の駅 あぐり窪川

揚子江の豚まん 山水亭

広東菜館 山珍

新村畜産

太平閣

老維新

蘇州林

老維新 老維新

中国家常酒家456 海鮮中華料理　呑 -DON- 豚饅茶屋花花 中華パンの専門店　福慶

粉夢 御園飯店

よしやすぶたまん

牛たん炭焼 利久

米澤紀伊國屋

名古屋肉まん本舗

手作りぶたまん ウァン 春陽軒

伊達コスモス21

豚きっき

よしやすぶたまん よしやすぶたまん

豚まん縁包の味楽

※商品の画像はイメージです。

大珍

大珍

中華ホットドック中華ホットドック
旨味が詰まった鎌倉ハムのソーセージを中華まんの皮で
ぐるぐると包んだユニークな中華まんホットドッグ。ソー
セージのパリッとした皮の食感と肉汁がたまらない！

よしやすぶたまん

よしやすチーズまん

具だくさん豚まん具だくさん豚まん 福まん福まん

エビチリまんエビチリまん

広島肉まん広島肉まん 揚子江の豚まん揚子江の豚まん 長崎ぶたまん長崎ぶたまん 山水亭豚まん山水亭豚まん

まるまる肉まんまるまる肉まん

よしやすチャーシューまん よしやすあんまん
チェダーチーズ・ゴーダチーズ・モッ
ツァレラチーズをブレンドして詰め込
んだ、チーズを楽しむチーズまん。のび
～るチーズがとろけだす至極の逸品。

釧路のお肉屋さんが作る、具がたっぷり
入った、食べ応え満点の品。皮も北海道
産小麦を使いモチモチに 。ジューシーな
具との相性も抜群です。

十勝産のあずきを使ったこしあんとつ
ぶあんを絶妙なレシピで味付けしたあ
んまん。北海道産小麦で作るモチモチ
の皮で包んでどこか懐かしい味わいに。

６時間掛けて煮込んだよしやす自
家製チャーシューがたっぷり７０
g。お肉をガツンと感じる肉肉しい
チャーシューまん。一個の中に脂身
や赤身など多様な食感も楽しい。

ブランド豚「四万十ポーク」を使った豚ま
んは「道の駅あぐり窪川」一番人気で1日最
高2,200個販売した名物品。具だくさんな
のでひっくり返して食べるのがあぐり流！

岩手の麺工房が作る肉まんは麺づくり
のノウハウを生かしたコシの強い皮が特
徴。岩手町特産の「やまと豚」を使った餡
をその皮で包んだ麺工房自慢の逸品。

力強い弾力が特徴の福井産小麦「ふくこむぎ」を使
い、しっとりもっちりとした食感と小麦の香りが口の
中に広がるご当地まん。国産豚のコラーゲンたっぷり
のかしら肉を粗めに引いた餡もとてもジューシー！

県産の霜降り豚肉や素材の味を引き立て
る高級塩など広島の素材にこだわった肉
まん。玉ねぎ本来の甘味が豚肉の味を引
き立て、つなぎの春雨とも相性抜群。

黄金豚蒸豚まん
秘伝のタレに漬け込んだ、北海道産の伊達
黄金豚の肩ロースと、道産タマネギを道産
小麦の皮で包んだ中華まんは、ジューシー
な食感が特徴。何度でも食べたくなる。

B1とんちゃんの豚まん
苫小牧のブランド豚「B1とんちゃん」を使っ
た豚まんは生産者が自ら作った品。肉の美
味しさを感じてほしいという思いからうで肉
のみを使うこだわり。肉の旨味が絶品。

神戸牛肉まん
日経プラスワンなんでもランキン
グで「地方名産肉まんお取り寄せ
ランキング」第一位に輝いた実績
あり！皮、肉、肉汁がトップクラス
の牛肉まん。

皇蘭の豚まん
神戸南京町の人気店「皇蘭」自慢の豚まんは、
国産豚肉と淡路島産玉ねぎで作る肉汁溢れ
る逸品。中華街の職人が練りあげる皮の甘み
も美味しさを引き立てる。

米沢牛包
日本三大和牛「米沢牛」を贅沢に使った一
口サイズの中華まん。玉ねぎとキャベツが
入って、小さいながらも満足な逸品。甘辛の
お醤油ベースの味はスキヤキのごとく。

招福カレーコーチンまん
少し辛味の効いたスパイシーなカレーの
味が口の中に広がり、食べ進むと今度は、
とろ～り玉子。この絶妙な組み合わせが癖
になって、リピーター続出中で大人気！！

飛騨旨豚まん
さっぱりとした脂身が特長の飛騨の
ブランド「飛騨旨豚」を使った食べ応
えのある豚まん。皮はもちもち、中は
ジューシー！

松阪牛肉まん
世界に名高い「松阪牛」を１００％使用
した贅沢な牛肉まんじゅう。味噌をベー
スにした三重流の餡と、皮は独自の技
術により、とてもしっとりした食感。

飛騨牛まん
日本を代表するブランド牛「飛騨牛」の肉
を食感が残るようざく切りにして、三重ら
しく味噌味に味付けした餡を包んだ中
華まんじゅう。肉の旨味を感じられる品。

鹿児島黒牛のステーキまん
黒毛和牛の肩ロースを、たっぷりの玉ね
ぎを使用したジャポネソースに絡ませ
サイコロステーキに。もっちりとした皮
で包んだ贅を極めた中華まん。

桃色吐息まん
姫路ブランドポーク「桃色吐息」を使用し
た、甘みがありあっさりと上品な肉まん。

紅あぐー豚まん
頭数が少なく、とても貴重な沖縄の紅ア
グー豚を使った珍しい豚まん。脂に甘みと
旨みがある紅アグー豚肉の特色をいかし
た豚まんはとてもジューシー。

フカヒレまんフカヒレまん
かわいいサメの形をしたユニークな
中華まんには中華具材の王様フカヒ
レがたっぷり！深みのある味わいで
見た目も味も大満足な中華まんです。

角煮割包角煮割包

角切り肉がごろっと入った角煮まん
は、食べ応え十分ながっつり系豚まん。
可愛らしい豚さんのルックスも
GOOD。お土産にどうぞ。

ブタ角煮まんブタ角煮まん

長崎の郷土料理「東坡肉」をルーツにもつ長
崎伝統の味。生イースト使用のふんわり生地
にとろとろ角煮を挟んだ、長崎中華街名店な
らではの名物まんです。

塩肉まん塩肉まん
一般的に醤油味が多い中、同店の肉まんは塩味。肉がぎっしり
と詰まってキャベツと玉ねぎが甘味と旨味を出した品。７０年
近く変わらぬ製法、味で今も愛される一品。

パンダまんパンダまん
元祖パンダまん。１９５５年創
業の横浜中華街の老舗雑貨店
で行列が出来るカワイイ中華ま
んじゅう。

福岡県民の豚まんといえばコレ！自社で
ミンチにした国産豚肉と玉ねぎで作る餡
を生地で手包みで作る中華まん。染み出
る肉汁がたまらない小倉の名物。

６０年以上の歴史を持つ長崎のソウルフー
ド。皮は国内産の小麦粉「具」は上質の雲仙
豚肉と国内産玉ネギのみ使用。日本一の手
土産や新三大肉まんにも選出。

熊本市民のソウルフード。ラーメンとともに
人気の豚まん。ジューシーな豚肉と玉ネ
ギ・キャベツなどの野菜の甘みが絡みあっ
た味わい深い具材は生地との相性も抜群。

２４時間手間暇かけて煮込んだ濃厚鶏コ
ラーゲン清湯スープを使い、火入れ1回で
蒸しあげたプリプリ食感の海老をエビチ
リソースでまとめた贅を極めた中華まん。

海鮮まん海鮮まん
海老、イカ、帆立などがぎっしり詰まった中
華まんは奈良で人気の中華料理店の作。
奈良のブランド豚「ヤマトポーク」の背油
を使い海鮮の味の深みがさらにUP。

花花ジャンボ豚まん花花ジャンボ豚まん
揚げ豚まんじゅうを筆頭に多彩な豚まんが人
気の大阪の名店「花花」の豚まんが登場！1個
160gもあるずっしりと重い豚まんはジューシー
な肉餡がたっぷり！1つでも大満足の逸品です。

麻婆春雨まん麻婆春雨まん
豆板醤を使った麻婆春雨と豚のひき肉が
入った中華まんは本場中国の麻婆を思い
出させる辛い味。辛いものが大好きな人に
おススメしたい一品。

小籠豚まん
「縁包（エンパオ）」
小籠豚まん
「縁包（エンパオ）」
兵庫でとっておきの逸品にのみ認定され
る「五つ星ひょうご」に認定された中華ま
んは小ぶりながらも美味しさの詰まった
贅沢な品。肉汁を逃さない生地で手包み。

通販最大１年待ち！幻と呼ばれる豚まんは岡山市民にはお馴
染みの６０年続く冬の必須グルメ。角煮を切り出した大振りの
肉餡とキャベツ。皮との相性も抜群！

行列の出来る牛たん専門店「利久」。牛たん
のひき肉とサイコロカットした牛たんがミッ
クスされており、弾力がありながらもさっく
りと噛み切れる心地よい食感が特徴。

日本三大和牛「近江牛」を使用し、すき焼
き風に味付けした牛まん。少し甘めの味付
けでしっかりとした味。肉汁とタレが染み
込んだ生地がしっとり。本店行列に納得！

具材に栃木県産のにらを使い、餃子風味の具
材をドッグ状に包んだ新感覚の中華まん。あっ
さり塩味の中に旨味を効かせて、にらと生姜で
香りを豊かに。

昭和58年創業。福岡県民に愛され続ける豚まんは
味わいのあるしっかりとした餡がぎっしり。本場中国
の技を活かし、味にうるさい福岡人も納得の旨さ。

6個入り6個入り

4個入り4個入り

4個入り4個入り

2個入り2個入り 3個入り3個入り 5個入り5個入り

2個入り2個入り10個入り10個入り

5個入り5個入り 3個入り3個入り 3個入り3個入り

山珍の豚まん山珍の豚まん

牛たん極まんじゅう牛たん極まんじゅう

天津包子天津包子

近江牛まん近江牛まん
創業大正１４年。豚まん一筋の老舗豚ま
ん専門店。少し甘口の餡はウスターソー
スをつけて食べてみるのもおすすめ。一
口大の小さめなので食べ過ぎに注意！

春陽軒の豚まん春陽軒の豚まん
餃子ドッグ

北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！ 北

陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！

北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！

北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！

北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！

北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！

北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！

北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！

北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！
北
陸初！

山形県
米沢市
山形県
米沢市

愛知県
名古屋市
愛知県
名古屋市

兵庫県
姫路市
兵庫県
姫路市

兵庫県
神戸市
兵庫県
神戸市

沖縄県
沖縄市
沖縄県
沖縄市

三重県
松阪市
三重県
松阪市

北海道
伊達市
北海道
伊達市
北海道
伊達市
北海道
伊達市

北海道
苫小牧市
北海道
苫小牧市

三重県
松阪市
三重県
松阪市

神奈川県
横浜市
神奈川県
横浜市

神奈川県
横浜市
神奈川県
横浜市

神奈川県
横浜市
神奈川県
横浜市

神奈川県
横浜市
神奈川県
横浜市

神奈川県
横浜市
神奈川県
横浜市

長崎県
長崎市
長崎県
長崎市

北海道
釧路市
北海道
釧路市

北海道
釧路市
北海道
釧路市

北海道
遠軽町
北海道
遠軽町

北海道
釧路市
北海道
釧路市北海道

釧路市
北海道
釧路市

兵庫県
明石市
兵庫県
明石市

兵庫県
神戸市
兵庫県
神戸市

福岡県
北九州市
福岡県
北九州市

福岡県
福岡市
福岡県
福岡市

岐阜県
山県市
岐阜県
山県市

福井県
鯖江市
福井県
鯖江市

奈良県
広陵町
奈良県
広陵町

岩手県
岩手町
岩手県
岩手町

大阪府
大阪市
大阪府
大阪市

福岡県
大野城市
福岡県
大野城市

宮城県
岩沼市
宮城県
岩沼市

三重県
伊勢市
三重県
伊勢市

岡山県
岡山市
岡山県
岡山市

高知県
四万十町
高知県
四万十町

広島県
広島市
広島県
広島市

長崎県
長崎市
長崎県
長崎市

熊本県
熊本市
熊本県
熊本市

栃木県
宇都宮市
栃木県
宇都宮市

鹿児島
肝付町
鹿児島
肝付町

兵庫県
神戸市
兵庫県
神戸市

名店の中華まんラインナップ

ほかほか蒸し立て中華まん ブランド肉を使用した中華まんラインナップ

中華街で人気の中華まんラインナップ

その場でス
グ

食べられま
す HOT 

ONLY


